
  

 
MENU du nouvel an 2024 à  45€ 

Le Lundi 1 er Janvier le midi uniquement. 
 

Mise en bouche 

Entrées : 
Pâté en croute au Pigeonneau, foie gras 

Ris de veau et cèpes, Chutney de cerises 

Ou 

Brioche de noix de St-Jacques et Langoustines, sauce 

au Champagne et Morilles 

Ou 

Mille-Feuille de Foie Gras de Canard aux épices 

« Pain d’épices » et Magret Fumé ( Supplément +5€) 

 

Plats : 
 

Cordon Bleu de Faisan au lard paysan et Provola fumée 

sauce Béarnaise, frites de Patates Douces 

Ou 

Pavé D’Omble Chevalier sur Risotto de Pates Fregola Sarda 

au Pécorino et Trompettes de la Mort 

Ou 

Feuilleté de Cœur de Ris de veau et rognons 

aux champignons Enoki façon Beuchelle 

***** 

Duo de fromages affinés 

***** 

Desserts : 
Macaron ananas Victoria rôti, crème Diplomate 

à la vanille intense et sorbet Ananas. 

ou 

Tartelette feuillantine chocolat et caramel salé 

aux éclats de marrons glacés, glace Dulce 


